Pripravujeme z peclivé vyzralého, chlazeného masa nejvyssi kvality.

Prirozené mramorovani dodava kazdému kousku dokonalou stavnatost, jemnost a

plnou chut, idealni pro grilovani.

STUPEN PROPECENI

Pokud si neprejete jinak, doporucujeme steak pripravit

na Medium, aby vynikla jeho optimalni chut a textura.
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SOMMELIER DOPORUCUJE
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ke steaklim kombinaci trio velkych vin.

~1 Dr o Cabernet Cortis & Merlot, Family Collection
1 Gigondas, Cote du Rhone, Francie - Veilles Vignes

7 Dr Cabernet Sauvignon, Caricatura, Lodi, Kalifornie

Na prani budeme vina dekantovat.

STE/ZAR PRO z OSOBY
T-BONE STEAK RED WHITE PLATINUM BMS 4+

Peprova omacka a chimichurri omacka, grilovany chrest
a karamelizovana baby mrkvicka, pe¢ené brambory, focaccia.

2.990 ,-

(cca 1 kg steakového masa vybérové kvality)

STEZAR PRO 4 OSOBY

T-BONE STEAK RED WHITE PLATINUM; TOMAHAWK STEAK
RED WHITE PLATINUM BMS 4+

Peprova a houbova omacka, chimichurri omacka, grilovany chrest
a karamelizovana baby mrkvicka, pec¢ené brambory, focaccia.

4.990 ,-

(cca 2 kg steakového masa vybérové kvality)

MZAXI PRRNO PRO 5-6 OSOB

TOMAHAWK STEAK RED WHITE PLATINUM BMS 4+; T-BONE
STEAK RED WHITE PLATINUM; STRIPLOIN STEAK

Peprova a tepld omacka, chimichurri omacka, grilovany chrest
a karamelizovana baby mrkvicka, pe¢ené brambory, focaccia.

7.490 -

(cca 2,7 kg steakového masa vybérové kvality)

ZFEZITRER
NZ2 CELY ZIVOT

Vas steak vam séfkuchar naporcuje pfimo
u stolu, ¢imz se stane soucasti vyjimecného
gastronomického zazitku s nadechem

kulinarské show.

Michal Skubnik

Séfkuchat Velehradskych vinic

Rezervace terminu:

Tel.: +420 722 983 336
E-mail: velehrad@vinohruska.cz
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